TECHNINIU SPECIFIKACIJU PROJEKTAS
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I PIRKIMO OBJEKTO DALIS ,,MESA*
1. Kiaulienos nugariné be | Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg
kaulo kg 2200
2. Kiaulienos sprandiné Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg ke 1200
3. Jautienos kotletiné Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg L 200
Riebumas 80/20 &
4, Jauti . Atvésinta, vakumuota, fasuota 1,3 kg K 95
autienos iSpjova + dyd¥io g
5. .. .. Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg
Kiaulienos kotletiné Riebumas 80/20 kg 900
6. Kiaulienos fonkauliai su mésa Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg ke 1000
7. Kiaulienos menté Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg kg 900
8. Kiaulienos la$iniai atvesinti Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg kg 50
9. Kiaulienos Soniné be kaulo su | Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg ke 150
oda
10. Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg
Jautienos antrekotas kg 200
. . &si +
11. Jautienos ispjova Atv?§1nta, vakumuota, fasuota 1,8 + kg ke 50
dydzio
12. Galvijy Zandy mésa Atvésinta, vakumuota, fasuota iki 3 kg ke 100
13. e e iezuviné S
Galvijy liczuviai Be poliezuvinés mésos, dydis iki 2 ke 20

kg




I PIRKIMO OBJEKTO DALIS ,,VISTIENOS MESA*

Atvésnta, fasuota iki 15 kg

1. Visciuky broileriy filé be odos kg 3700
2. Vistienos blauzdelés Atvesinta, fasuota iki 5 kg kg 200
3. Vistienos ketvirc¢iai Atvésinti, fasuoti iki 10 kg kg 300
4. Vistienos sparneliai Atvésinti, fasuoti iki 10 kg kg 300
5. Vistienos kulselés Atvésinta, fasuota iki 5 kg kg 400
6. s . . ) Be odos, be kaulo. Atvésinta,
Vistienos Slauneliy mésa fasuota iki 10 kg kg 700
7. s . ) Be odos, be kaulo. Atvésinta,
Vistienos kumpeliy mésa fasuota iki 10 kg kg 400
8. Visciukas broileris Atvésintas, fasuotas iki 2 kg kg 1000
0. Kalakuty filé Atvésintas, fasuota iki 5 kg kg 700
10. | Kalakuty $launy mésa Atvésinta, fasuota iki 5 kg kg 300
III PIRKIMO OBJEKTO DALIS ,,MESOS GAMINIAI“
1. Virta desra auksCiausios risies | a/r, fasuota iki 1 kg kg 130
2 Virtos  pieniskos  desrelés a/r, fasuota iki 1 kg, pagrindiné
i sudétis kiauliena, be skonio ir kvapo | kg 1800
auksSc¢iausios ruisies e a1
stiprikliy
3. Virtos karS§to rikymo a/r, fasuota iki 1 kg, pagrindiné kg 500
desrelés sudedamoji dalis kiauliena, be
skonio ir kvapo stiprikliy
4. Panevézio file karSto | a/r, fasuota iki 1 kg
rikymo auks$ciausios rusies
arbz?llm lygiavert¢  fasuota ke 200
vakuume
5. Aukstaic¢iy kumpelis karSto | a/r, fasuota iki 1 kg
_ e kg 200
rikymo aukSc¢iausia rusis
6. Sprandiné su ¢esnaku karsto | a/r, fasuota iki 1 kg
_ P kg 200
rikymo aukSc¢iausia rusis
7. Kiaulienos ~ Soniné¢  kar$to | fasuota iki 1 kg kg 500




rukymo

8. DeSra  kar§to  riikkymo | fasuota iki 1 kg, saliami tipo K 110
auksciausia rasis &

9. Kiaulienos kepeny pastetas | a/r. Fasuotas iki 1 kg Kk 100
aukscCiausia riisis, keptas g

10. Kiaulienos  ausys  karStai | a/r. Fasuotas iki 1 kg
rukytos be kauselio kg 20
aukScCiausios rusies

11. L_aﬁiniai sudyti aukSciausios | a/r. Fasuoti iki 1 kg ke 10
rasies

12. | Vistienos vyniotinis | a/r. Fasuotas iki 1 kg Kk 30
auksSc¢iausia rusis g

13. Sviezios naminés kiaulienos | a/r, plonoje Zarnoje, atvésintos, K
desrelés auk$Ciausios riisies fasuotos iki 1 k £ S00

g

1. Prekés turi bti pristatomos tiekéjo transportu ir iSkraunamos tiekéjo pajégomis adresu Maironio g. 22, Druskininkai pagal
Perkanciosios organizacijos poreikj, kas antrg diena.

2. Minimali vienartinio uzsakymo suma 20 eury.

3. Perkancioji organizacija nejsipareigoja jsigyti viso numatomo prekiy kiekio ar atskiry eilu¢iy pozicijy. Esant poreikiui,
perkancioji organizacija gali nupirkti didesn; prekiy kiekj, taiau ne daugiau kaip 10 procenty vieSojo pirkimo sutarties verteés.

4. Sutartis bus sudaroma 12 mén. laikotarpiui.

5. Prekiy kokybé turi atitikti Lietuvos standarte LST 1919:2003 ,,Mésos gaminiai* nustatytus auks$ciausios riiSies mé€sos gaminiy
kokybés reikalavimus, atitinkamai Europos Tarybos reglamentuose (EB) bei kituose teisés aktuose apibréZztus auksc¢iausios riSies meésos
gaminiy kokybinius reikalavimus.

6. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél Zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su
maistu reikalavimus.

7. Visa tiekiama produkcija turi biiti tinkamai pazenklinta pagal HN 119:2002, (EB) Nr. 1830/2003 reikalavimus.

8. Visa produkcija turi buti pristatoma transporto priemonémis, atitinkan¢iomis Valstybinés maisto veterinarijos tarnybos

reikalavimus dél maisto produkcijos gabenimo ir apsaugos nuo uzter§imo.

Kontaktai: V§] Valstybés ir savivaldybiy tarnautojy mokymo centras ,,Dainava®, 8 313 59 101, ausra@centrasdainava.lt




